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บทความวจัิยนีเ้ป็นส่วนหน่ึงของการศึกษารายวชิา 450 460 การศึกษาเอกเทศ 

สาขาวชิาเอเชียศึกษา คณะอักษรศาสตร์ มหาวทิยาลยัศิลปากร 

ภาคการศึกษาปลาย ปีการศึกษา 2555 



 

 

ช่ือเร่ือง : การวเิคราะห์การกระจายตวัของร้านอาหารจีนในเยาวราช 

ช่ือผู้วจัิย : นางสาวหฤทยั วชิยัธรรมคุณ   รหัสนักศึกษา : 05520702 

อาจารย์ทีป่รึกษา : ผูช่้วยศาสตราจารยส์มชาติ อู่อน้ 

ปีการศึกษา : 2555 

ค าส าคัญ : การวเิคราะห์, การกระจายตวั, ร้านอาหารจีน, เยาวราช 

บทคัดย่อ 

  การวเิคราะห์ร้านอาหารจีนในเยาวราชมีวตัถุประสงคเ์พื่อศึกษา (1) เพื่อศึกษากิจกรรมทางเศรษฐกิจ

หลกัของเยาวราช (2) เพื่อศึกษาร้านอาหารจีนในเยาวราช โดยการรวบรวมขอ้มูลทุติยภูมิจากหนงัสือ 

เอกสาร ผลงานวิจยั เก่ียวกบัเยาวราช และร้านอาหารจีนในเยาวราช มาวิเคราะห์และศึกษาส ารวจขอ้มูล เพื่อ

จดัท าเน้ือหา ตาราง และแผนท่ีภาพประกอบ ท าใหท้ราบถึงกิจกรรมทางเศรษฐกิจหลกัของเยาวราชและ

ร้านอาหารจีนในเยาวราช 

  จากการศึกษาและวเิคราะห์พบวา่กิจกรรมทางเศรษฐกิจหลกัของเยาวราชนั้น แบ่งเป็น3 ประเภท

ใหญ่ๆคือ 1. ร้านขายทอง 2. ตลาดเยาวราช 3. ธุรกิจร้านอาหารจีน ทั้ง 3 ประเภทน้ีลว้นแต่เป็นกิจกรรมทาง

เศรษฐกิจท่ีมีช่ือเสียงของเยาวราช 

  การกระจายตวัของร้านอาหารจีนในเยาวราช พบวา่ ร้านอาหารจีนท่ีกระจายตวัอยูใ่นเยาวราช มีอยู ่3 

ประเภท คือ 1. ภตัตาคาร 2. ร้านอาหาร 3. ร้านอาหารประเภทรถเขน็ 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

บทน า 

  ถนนเยาวราช ท่ีชาวต่างชาติเรียกวา่ ไชน่าทาวน์ (China Town) มีความยาวประมาณ 1 กิโลเมตร 

เป็นยา่นการคา้ท่ีส าคญัแห่งหน่ึงของกรุงเทพมหานคร สร้างข้ึนในสมยั รัชกาลของพระบาทสมเด็จพระจุล

จอมกลา้เจา้อยูห่วั รัชกาลท่ี5 อนัเน่ืองมาจากนโยบายการสร้างถนนท่ีเจริญแลว้เพื่อส่งเสริมการคา้ขาย ท าให้

มีพระราชด าริท่ีจะสร้างถนนใหม้ากข้ึน แรกเร่ิมถนนน้ีช่ือ ถนนยพุราช ต่อมาโปรดเกลา้พระราชทานช่ือใหม่

วา่ถนนเยาวราชและเน่ืองจากบริเวณท่ีจะท าการสร้างถนนมีบา้นเรือนของประชาชน ปลูกอยูห่นาแน่น ดว้ย

พระมหากรุณาธิคุณของรัชกาลท่ี5 จึงใหต้ดัแนวถนนเล่ียงหลบบา้นเรือนของประชาชน เพื่อบรรเทาความ

เดือดร้อน ดว้ยเหตุน้ี ถนนเยาวราช จึงโคง้ไปมา และถนนท่ีโคง้ไปมาน่ีเอง ท าใหพ้ิจารณาตามหลกัฮวงจุย้ได้

วา่ เขา้ลกัษณะถูกตอ้งตามหลกัของ ท าเลมงักรทอง (หลงต้ีหรือเหล่งต้ี) (ประวทิย ์พนัธ์ุวิโรจน์, 2545: 46) 

เม่ือถนนเยาวราชเปรียบไดก้บัตวัมงักร ท าใหมี้ผูค้นมาอยูก่นัอยา่งหนาแน่น เพราะเช่ือกนัวา่ จะท ามาคา้ข้ึน 

ท าใหเ้ยาวราชเป็นยา่นธุรกิจการคา้ท่ีส าคญั 

  หากกล่าวถึงธุรกิจการคา้ท่ีส าคญัของเยาวราชนั้นก็หนีไม่พน้เร่ืองอาหารการกิน เพราะคนจีนเป็น

คนชอบกินอาหารเป็นชีวิตจิตใจ เม่ือคนชอบกินอาหารอร่อย คนท่ีมีรสมือในการท าอาหารก็ยอ่มมีข้ึน

รสชาติและความหลากหลายของอาหารก็พฒันาข้ึน จึงไม่ใช่เร่ืองแปลกท่ีเม่ือมีคนจีนอพยพ เกิดยา่นคนจีน

ในท่ีใด เกิดchina townในเมืองใด อาชีพท่ีคนจีนท่ีสามารถเร่ิมไดไ้ม่ยากนั้นก็คือท าอาหารขาย ดงันั้นจึง

ไม่ใช่เร่ืองแปลกท่ีเยาวราชจะเป็นแหล่งของภตัตาคารร้านอาหารจีน (ยอดแตว้ อกัษรา, 2542: 22-23) 

  เม่ือนึกถึงเยาวราชทุกคนก็พากนันึกถึงอาหารจีนท่ีเลิศรส เพราะเยาวราชเป็นแหล่งขายฝีมือผูท้  า

อาหารขาย ท่ีมาจากตน้ต ารับเมืองจีน เน่ืองจากวา่เยาวราชเป็นแหล่งของชาวจีนท่ีอาศยัอยา่งหนาแน่นอยูใ่น

ประเทศไทยมาอยา่งชา้นาน ท าใหเ้ป็นท่ีรู้กนัอยา่งแน่นอนวา่ร้านอาหารจีนท่ีตั้งอยูใ่นบริเวณเยาวราชนั้น มา

จากตน้ต ารับเหมือนไดไ้ปทานเองท่ีเมืองจีน จึงไม่แปลกท่ีเยาวราชจึงเป็นท่ีรู้จกัและมีช่ือเสียงในเร่ืองของ

อาหารจีน 

  จากท่ีกล่าวมาขา้งตน้ผูศึ้กษาเห็นวา่ธุรกิจการคา้ท่ีส าคญัในเยาวราชซ่ึงก็คือภตัตาคารร้านอาหารจีน

นั้นมีความส าคญัและเป็นท่ีน่าสนใจ ดว้ยเหตุน้ีจึงท าใหผู้ศึ้กษาสนใจท่ีจะศึกษาร้านอาหารจีนในเยาวราช 

 ก าเนิดชุมชนจีนในประเทศไทย 

   จากบนัทึกทางประวติัศาสตร์ไทยกล่าววา่ ชาวจีนท่ีเดินทางมาไทยในสมยัอยธุยาส่วนใหญ่นั้นเป็น
จีนฮกเก้ียน มกัมีอาชีพรับราชการ แต่หลงัสมยัอยธุยานั้น จะมีชาวจีนแตจ๋ิ้วอพยพเขา้มาเป็นจ านวนมาก จีน
ฮกเก้ียนมีเป็นจ านวนมากแถบภาคใตข้องจงัหวดัภูเก็ต ปัตตานี สงขลา และระนอง ส าหรับจีนแตจ๋ิ้ว อาศยัอยู่



 

 

ในกรุงเทพฯ ฉะเชิงเทรา และชลบุรี เป็นส่วนใหญ่ ชาวจีนแตจ๋ิ้วอพยพเขา้มาตั้งถ่ินฐานในประเทศไทยเป็น
จ านวนมาก ในระยะหลงัปี พ.ศ.2310 (ค.ศ.1767) เน่ืองจากไดรั้บการสนบัสนุนและไดรั้บสิทธิพิเศษบาง
ประการเพราะพระเจา้ตากสินทรงมีพระบิดาเป็นชาวจีน และชาวจีนไดมี้บทบาทในการสู้รบเพื่อกอบกูเ้อก
ราช พวกจีนส่วนใหญ่จะอพยพมาทางเรือ และตั้งถ่ินฐานอยูใ่นบริเวณทิศตะวนัออกเฉียงใตข้องประเทศไทย 
ไดแ้ก่เมืองต่าง ๆ ในอ่าวไทยฝ่ังตะวนัออก ไดแ้ก่ ตราด จนัทบุรี บางปลาสร้อย (ชลบุรี) แปดร้ิว และใน
กรุงเทพฯ ต่อมาภายหลงัในคริสตศตวรรษท่ี 19 พวกชาวจีนจึงขยบัขยายออกไปตั้งถ่ินฐานใหม่นอกเขต
ดงักล่าว ไดแ้ก่ อุตรดิตถ ์ปากน ้าโพ (นครสวรรค)์ ตลอดจนพิจิตร พิษณุโลก สวรรคโลก เด่นชยั เม่ือมีการ
สร้างทางรถไฟไปถึงแก่งคอยและข้ึนไปทางเหนือ ในปี 2451 (1908) เป็นการยากท่ีจะเสนอขอ้มูลเก่ียวกบั
จ านวนของชาวแตจ๋ิ้วในประเทศไทยในคริสตวรรษท่ี 18 และตน้คริสตศตวรรษท่ี 19 เพราะยงัไม่มีการท าส า
มะโนประชากร ขอ้มูลจากเอกสารชั้นตน้ท่ีจะพึงหาไดเ้ก่ียวกบัจ านวนชาวแตจ๋ิ้ว เป็นขอ้มูลในระยะหลงั
จากนั้น คือในช่วงตน้คริสตศตวรรษท่ี 20 จากการส ารวจส ามะโนครัว ร.ศ.128 (ค.ศ. 1909) นั้น (ออนไลน์, 
เขา้ถึงจาก http://www.angelfire.com/mi4/hainanthai/taijuy.html) ไดร้ะบุจ านวนชาวจีนแยกตามถ่ินฐาน 
และภาษาพดู ดงัน้ี  

กลุ่มภาษาพดู จ านวน 

  ชาย หญิง รวม 

แตจ๋ิ้ว 78,091 8,207 86,298 

ฮกเก้ียน 19,823 2,367 22,190 

กวางตุง้ 25,978 4,151 30,192 

ไหหล า 12,165 903 13,068 

แคะ 9,411 1,409 10,820 

 ล่วงมาถึงสมยักรุงธนบุรี การคา้ขายของชาวจีนก็มีความโดดเด่นมากเช่นเดียวกนั จนถึงรัชสมยั
พระบาทสมเด็จพระพุทธยอดฟ้าจุฬาโลกมหาราช (รัชกาลท่ี 1) ก็ทรงสนบัสนุนการท าธุรกิจเหล่าน้ี และทรง
ตอ้นรับชาวจีนอพยพซ่ึงมีส่วนส าคญัในการพฒันาเศรษฐกิจทอ้งถ่ิน พระบาทสมเด็จพระพุทธเลิศหลา้
นภาลยั (รัชกาลท่ี 2) ทรงสืบทอดในการสนบัสนุนกิจกรรมการคา้ของชาวจีนอยา่งต่อเน่ือง ซ่ึงไดช่้วยพฒันา
ความสัมพนัธ์ดา้นการคา้ ของไทย-จีนใหย้ิง่มัน่คงและย ัง่ยนืข้ึน โดยเฉพาะในรัชสมยัพระบาทสมเด็จพระนัง่
เกลา้เจา้อยูห่วั (รัชกาลท่ี 3) เป็นยคุท่ีคนจีน เดินทางหลัง่ไหลเขา้มาสู่ราชอาณาจกัรของไทยเป็นจ านวนมาก 

http://www.angelfire.com/mi4/hainanthai/taijuy.html


 

 

 ในสมยักรุงสุโขทยั พอ่คา้ชาวจีนเดินทางเขา้มาคา้ขายในแผน่ดินสยามมากมาย แต่มีจ านวนไม่มาก
นกัท่ีตั้งหลกัแหล่งอาศยัอยูเ่ป็นการถาวร อยา่งไรก็ดี ในสมยักรุงศรีอยธุยา จ านวนชาวจีนอพยพไดเ้พิ่ม
จ านวนข้ึน ช่วยใหธุ้รกิจการคา้ในราชอาณาจกัร เพิ่มข้ึนเป็นเงาตามตวั การสนบัสนุนพอ่คา้และนกัธุรกิจชาว
จีนใน สยามไดก้ลายเป็นนโยบายท่ีส าคญัยิง่ในสมยักรุงธนบุรี ทั้งน้ีรวมถึงการใหสิ้ทธิพิเศษแก่ชาวฉาวโจว
ดว้ย 
  เม่ือมีการเปล่ียนเมืองหลวงจากกรุงธนบุรีมาเป็นกรุงเทพมหานครนั้น ชาวจีนอพยพทวจี  านวนเพิ่ม
มากข้ึน เน่ืองจากประเทศไทยตอ้งการทกัษะเชิงพาณิชยท่ี์ชาวจีนมีอยู ่จึงไดรั้บอนุญาตใหท้ าธุรกิจอยา่งเสรี 
และท่ีส าคญั ยงัไดรั้บการยกเวน้การจ่ายภาษีค่าแรงงานดว้ย ต่อมาในสมยัพระบาทสมเด็จ พระพุทธเลิศหลา้
นภาลยั ชาวจีนจึงตอ้งจ่ายภาษีค่าแรง จนกระทัง่ ถูกยกเลิกไปในรัชสมยัพระบาทสมเด็จพระจุลจอมเกลา้
เจา้อยูห่วั (รัชกาลท่ี 5) 
  พอ่คา้ชาวจีนท่ีอาศยัอยูใ่นประเทศไทย ไดน้ ามาซ่ึงความคิด วถีิชีวติ ศิลปะและความรู้ดา้นต่างๆ ท่ี
ช่วยเพิ่มสีสันและพลงัความต่ืนตวัใหก้บัสังคมไทย ชาวจีนโพน้ทะเลเหล่าน้ีเป็นคนขยนัและมีความตั้งใจใน
การเร่ิมตน้และพฒันาธุรกิจของตนเองให้เฟ่ืองฟูเสมอ ในช่วงรัชสมยัของพระมหากษตัริยล์  าดบั ตน้ถึงกลาง
แห่งราชวงศจ์กัรีนั้น ไดพ้ระราชทานประโยชน์ พร้อมนโยบายพิเศษท่ีเอ้ือแก่พ่อคา้ชาวจีนเป็นอยา่งมาก คน
ไทยเองก็มิไดต่้อตา้นชาวจีน กลบัใหสิ้ทธ์ิซ่ึงเท่าเทียมกบัคนไทยในการท าอาชีพคา้ขาย เกษตรกรรม ต่อเรือ
และการเดินเรือดว้ยซ ้ า เหนือส่ิงอ่ืนใดคือ พ่อคา้ชาวจีนไดรั้บสิทธิพิเศษในการเดินทางเขา้ออกประเทศสยาม
อยา่งเสรี (ออนไลน,์ เขา้ถึงจาก http://www.thaicc.org/th/culture/culture/417-2010-09-20-06-31-43.html) 

ประวตัิของเยาวราช 

  กวา่หน่ึงศตวรรษท่ีแม่น ้าเจา้พระยาคือเส้นทางคมนาคมหลกั ถนนเจริญกรุงท่ีสร้างข้ึนในสมยั
รัชกาลท่ี 4 คือเส้นทางคมนาคมทางบกสายแรกท่ีเช่ือมต่อตวัเมืองพระนคร ผา่นชุมชนคนจีนในเขตสัม
พนัธวงศถึ์งบริเวณพื้นท่ีของชาวตะวนัตก ในรัชกาลต่อมามีการตดัถนนเพิ่มข้ึนอีกหลายสายในเขตสัม
พนัธวงศ ์ตามบนัทึกประวติัศาสตร์ระบุไวว้า่ จะมีการตดัถนนใหม่ ทุกคร้ังหลงัเกิดไฟไหมใ้นชุมชนสามเพง็ 
ซ่ึงประกอบดว้ย ถนนสามเพง็ (ถนนวานิช 1) ถนนราชวงศ ์ถนนอนุวงศ ์ถนนทรงวาด ไดช่ื้อมาจากเม่ือคร้ัง
พระบาทสมเด็จพระจุลจอมเกลา้ฯ ไดเ้สด็จมาทอดพระเนตรบา้นเมืองหลงัไฟไหมค้ร้ังส าคญั และไดท้รงวาด
แนวถนนบนแผนท่ีดว้ยพระองคเ์อง 
  ปี พ.ศ. 2434 พระบาทสมเด็จพระจุลจอมเกลา้ฯ ไดโ้ปรดใหส้ร้างถนนเยาวราช จากส่ีแยกราชวงศ์
ไปจรดถนนเจริญกรุง บริเวณใกลชุ้มชนตลาดนอ้ย และดว้ยพระเมตตาของพระองคท์่าน ท่ีทรงทราบวา่แนว
ถนนมีบา้นเรือนของประชาชนปลูกอยูอ่ยา่งหนาแน่น แนวถนนจึงตดัเล่ียงหลบเพื่อบรรเทาความเดือดร้อน
ของชุมชน ดว้ยเหตุน้ี ถนนเยาวราชจึงโคง้ไปมาดงัท่ีปรากฏอยูใ่นปัจจุบนั (ประวทิย ์พนัธ์ุวโิรจน์, 2545: 42-
43) 
  เยาวราช นอกจากจะเป็นแหล่งแออดัในดา้นท่ีอยูอ่าศยัของชาวจีนแลว้ ยงัเป็นแหล่งรวมววิฒันาการ

http://www.thaicc.org/th/culture/culture/417-2010-09-20-06-31-43.html


 

 

ทุกดา้นของชาวจีน ในขณะเดียวกนัก็เป็นยา่นชาวจีนท่ีเราเรียกวา่ China Town ในท่ีน้ีเราจะเห็นประเพณี
วฒันธรรม การกิน อาชีพ ธุรกิจของชาวจีนลว้นรวมอยูใ่น China Town ทั้งส้ิน 
  เยาวราชในยคุเก่ามีผูค้นแออดัอีกทั้งสถานท่ีก็แคบ ส่ิงก่อสร้างก็แออดั และเน่ืองจากในสมยันั้นบา้น
มกัปลูกดว้ยไมซ่ึ้งเป็นสาเหตุท าใหเ้ยาวราชเกิดไฟไหมบ้่อยคร้ัง เน่ืองจากถนนคบัแคบ พนกังานดบัเพลิงจึง
ไม่สามารถเขา้ไปดบัไฟได ้จึงท าใหเ้กิดความเสียหายมาก 
 ชาวจีนแมจ้ะอยูห่่างไกลจากถ่ินฐานเดิม ก็ยงัคงยดึมัน่ในประเพณีเก่า โดยปฏิบติักนัต่อๆมา เช่น มี
การแห่เจา้ประจ าปี และงานฉลองตรุษสารทต่างๆเช่นเดียวกบัท่ีเคยปฏิบติัในประเทศจีน 
  พอถึงสมยัรัชกาลท่ี 6 และท่ี 7 ถนนเยาวราชก็ไม่แตกต่างจากศูนยก์ารคา้ในปัจจุบนั ผูค้นสามารถหา
ซ้ือสินคา้ไดทุ้กชนิดจากศูนยก์ารคา้แห่งน้ี การคา้ทุกชนิดไดท้  าเงินใหก้บัเจา้ของกิจการในยา่นน้ีมาก จนท า
ใหเ้จา้ของกิจการกลายเป็นขุนนาง คุณหลวง คุณพระก็มากมายเช่นกนั ร้านทองและร้านอาหารอีกหลายๆ
แห่งก็ตั้งมาในช่วงน้ี 
  ส่ิงท่ีคู่มากบัถนนเยาวราชก็คือโรงง้ิว ซ่ึงมีอยูเ่ป็นแถวติดต่อกนัเกือบทั้งถนน นอกจากนั้นยงัมีโรง
ภาพยนตร์อีกสองโรง โรงหน่ึงตั้งอยูร่ะหวา่งถนนเจริญกรุงและเยาวราช คือโรงหนงัสิงคโปร์ (ปัจจุบนัคือ 
โรงหนงัเฉลิมบุรี) ส่วนอีกโรงหน่ึงตั้งอยูเ่ชิงสะพานภาณุพนัธ์ุ เยาวราชเป็นศูนยร์วมของอาหารจีนทุก
ประเภท ซ่ึงเดิมคนกวางตุง้เป็นผูข้าย นอกจากนั้นก็ยงัมีของแหง้จากเมืองจีนนานาชนิดท่ีเราจะหาไดจ้าก
ร้านคา้สองขา้งถนนเยาวราช และร้านคา้ในตลาดเก่า 
  เน่ืองจากเยาวราชเป็นแหล่งชุมชนชาวจีนมาตั้งแต่โบราณ จึงมีชาวต่างประเทศและชาวจีนใน
ประเทศไทยเรียกกนัจนติดปากวา่ “ต่ึงนัง่โกย” หรือถนนชาวจีน (พรพรรณ จนัทโรนานนท,์ 2546: 17-19) 

อาหารจีน 

  เป็นอาหารท่ีมีองคป์ระกอบตามวฒันธรรมของคนจีน ทั้งจีนแผน่ดินใหญ่ ไตห้วนั ฮ่องกง ท่ีมี

อาหารหลากหลายชนิดตามแต่ละทอ้งถ่ิน ปกติจะนิยมรับประทานอาหารประเภทผกัและธญัพืชเป็นส่วน

ใหญ่ อาหารท่ีเป็นท่ีรู้จกัมาก  คือ ก๋วยเต๋ียว ต่ิมซ า กระเพาะปลา หูฉลาม วฒันธรรมการกินใชอุ้ปกรณ์กิน

หลกั คือ  ตะเกียบ 

  อาหารจีนมีอุปกรณ์ท าอาหารหลกั ๆ เพียง 4 อยา่ง ก็คือ กระทะกน้กลม เขียง  มีด และตะหลิว  ใน

สมยัชุนชิว-จั้นกัว๋ ไดเ้ร่ิมแบ่งประเภทอาหารจีนออกเป็น 2 ตระกลูใหญ่ ไดแ้ก่ อาหารเมืองเหนือ แลเมืองใต ้

จนกระทัง่ราชวงศชิ์ง ไดท้  าการแบ่งอาหาออกรเป็น 4 ตระกลูใหญ่  คือ อาหารกวางตุง้ อาหารเสฉวน 

อาหารซนัตง อาหารเจียงซู 

  ปัจจุบนัมีอาหารท่ีเป็นท่ีนิยมเพิ่มเป็น 8 ตระกลูใหญ่ ไดแ้ก่ อาหารอนัฮุย อาหารฮกเก้ียน อาหาร

หูหนนัอาหารเจอ้เจียง 

  และบางแห่งก็แบ่งเป็นกลุ่มยอ่ยตามมณฑลต่างๆอีก ไดแ้ก่ 

http://www.2hunter.com/


 

 

  1. อาหารฮกเก้ียน จะใชข้า้วหมกัสีแดงโดยน าน ้าซุปใสท่ีเก่าท่ีสุดน ามาหมกัเตา้หูย้ี้สีแดงมี 

  2. อาหารไหหล า ส่วนใหญ่มีเตา้เจ้ียว  ถัว่เหลือง ถัว่ด า เป็นเอกลกัษณ์  และใชน้ ้าส้มปรุงรส 

  3. อาหารปักก่ิง เนน้การทอดแบบกรอบ น่ิม  มีอาหารไขมนัค่อนขา้งสูง  เพราะ  อากาศหนาวเยน็ 

  4. อาหารซวัเถา เนน้การตุ๋นและเค่ียวเป่ือย รสชาติอาหารเป่ือยนุ่มจนแทบละลายเม่ือเค้ียว 

  5. อาหารเสฉวน เป็นรสจดั ทั้งรสเผด็ร้อน ใชเ้ตา้ซ่ีเป็นเคร่ืองปรุง ใชเ้คร่ืองเทศมาก 

  6. อาหารกวางตุง้ ใชน้ ้ามนัหอยและผกัเยอะ เนน้การปรุงอาหารใหส้ด รสนุ่มนวล และมีต่ิมซ าท่ี

เป็นท่ีนิยม 

  7. อาหารชานตง เป็นอาหารจีนท่ีมีความโดดเด่นในดา้นเป็นอาหารในราชส านกั และไดร้วมอาหาร

ท่ีไดรั้บอิทธิพลจากชาวแมนจูและชาวมองโกลเขา้ไวด้ว้ย เช่น เป็ดปักก่ิงและหมอ้ไฟมองโกเลีย 

  8. อาหารเซ่ียงไฮ ้เป็นอาหารจีนท่ีไดรั้บอิทธิพลอาหารตะวนัตกมาก เพราะเป็นเมืองท่าเมืองเดียว

ของจีนในสมยัท่ีเร่ิมติดต่อกบัชาติตะวนัตก อาหารท่ีมีช่ือเสียงเช่น เป็ดอดัแหง้ และอาหารท่ีปรุงจากปูขน 

  9. อาหารจีนแตจ๋ิ้ว มีลกัษณะคลา้ยอาหารจีนกวางตุง้ แต่เนน้อาหารทะเลมากกวา่ 

  10. อาหารจีนแคะ หรือจีนฮากกา เป็นอาหารท่ีเนน้ขา้ว เน้ือสัตว ์ผกัดองและผกัตากแห้ง อาหารท่ีมี

ช่ือเสียงคือลูกช้ินหมูแคะและผกัด าตม้หมูสามชั้น 

  อาหารเพื่อสุขภาพของจีน  เร่ิมตน้มีตั้งแต่ยคุดึกด าบรรพพ์ร้อมกบัใชย้ารักษาโรค  และไดพ้ฒันาข้ึน

เร่ือย ๆ ในสมยัราชวงศช์างและโจว  จนรุ่งเรืองมากยิง่ในราชวงศถ์งั  ท่ีไดมี้การรวบรวมต าราตั้งแต่ราชวงศ์

โจว ฉิน ฮัน่ และจ้ินไว ้เม่ือถึงสมยัซ่ง หยวน หมิง และชิง ก็พฒันาต่อเน่ือง และมีทฤษฎีวา่อาหารเพื่อสุขภาพ

อยา่งเป็นระบบ  ต่อมาสมยัสาธารณรัฐจีน 

  อาหารเพื่อสุขภาพไดพ้ฒันาพร้อม ๆ กบัการรักษาโรครูปแบบแพทยจี์นแผนโบราณ   ยงัมีต าราท่ี

เก่ียวขอ้งออกเป็นจ านวนมาก เช่น  ประมวลความรู้วา่ดว้ยการใชอ้าหารเพื่อบ าบดัโรคของจีน  คู่มือการใช้

อาหารเพื่อบ าบดัโรค การใชอ้าหารเพื่อบ าบดัโรคในครอบครัว 

  ปัจจุบนัมีอาหาร สุขภาพหลากหลายชนิดวางขายในทอ้งตลาด  มีภตัตาคารจ านวนมากท่ีใชเ้คร่ืองยา

จีน  เป็นส่ือโฆษณาเพื่อเรียกความสนใจลูกคา้  เพื่อแสดงใหเ้ห็นวา่อาหารสุขภาพของจีน  ไดรั้บความนิยม

จากคนโดยทัว่ไป (ออนไลน์, เขา้ถึงจาก http://www.2hunter.com/?p=6) 

วตัถุประสงค์ของการวจัิย 

  1. เพื่อศึกษากิจกรรมทางเศรษฐกิจหลกัของเยาวราช 

  2. เพื่อศึกษาการกระจายตวัของร้านอาหารจีนในเยาวราช 

http://th.wikipedia.org/w/index.php?title=%E0%B8%8A%E0%B8%B2%E0%B8%A7%E0%B9%81%E0%B8%A1%E0%B8%99%E0%B8%88%E0%B8%B9&action=edit&redlink=1
http://th.wikipedia.org/wiki/%E0%B8%8A%E0%B8%B2%E0%B8%A7%E0%B8%A1%E0%B8%AD%E0%B8%87%E0%B9%82%E0%B8%81%E0%B8%A5
http://th.wikipedia.org/w/index.php?title=%E0%B8%9B%E0%B8%B9%E0%B8%82%E0%B8%99&action=edit&redlink=1
http://www.2hunter.com/
http://www.2hunter.com/?p=6


 

 

วธีิการศึกษา 

  1. ศึกษาโดยการรวบรวมขอ้มูลทุติยภูมิจากหนงัสือทั้งภาษาไทยและภาษาองักฤษ เอกสาร งานวจิยั 

และวทิยานิพนธ์ 

  2. แหล่งขอ้มูลจาก 

      2.1 หอสมุดมหาวทิยาลยัศิลปากร วทิยาเขตพระราชวงัสนามจนัทร์ 

      2.2 ส่ืออิเล็กทรอนิกส์ 

ขอบเขตการศึกษา 

  ศึกษาเก่ียวกบักิจกรรมทางเศรษฐกิจหลกัของเยาวราชเฉพาะภตัตาคารและร้านอาหารจีนในเยาวราช 

และท่ีตั้งของภตัตาคารและร้านอาหารจีนในเยาวราช 

ผลการวเิคราะห์ข้อมูล 

1. กิจกรรมทางเศรษฐกิจหลกัของเยาวราช 

  “ถนนเยาวราช” ก าเนิดข้ึนในสมยัรัชกาลท่ี 5 และยงัคงเป็นชุมชนคนจีน ยา่นธุรกิจการคา้ การเงิน 

การธนาคาร ร้านทอง  ภตัตาคาร ร้านอาหาร ร้านคา้ ฯลฯ เหมือนดัง่ในอดีต ยามค ่าคืนเยาวราชจะแปรสภาพ

จากถนนเศรษฐกิจเป็นถนน อาหารท่ีมีความยาวท่ีสุดแห่งหน่ึง สองฟากถนนเตม็ไปดว้ยอาหารหลากหลาย

ชนิดวางขายเรียงรายเป็นแนวยาวมีทั้งหูฉลาม ซุปรังนก ก๋วยเต๋ียวเซ่ียงไฮ ้บะหม่ี ก๋วยจับ๊ แพะตุ๋น  ยาจีน 

เกาเหลาเคร่ืองในหมู ขา้วขาหมู อาหารทะเล เกาลดัคัว่ ของหวานและผลไมห้ลากชนิด เลือกนัง่ไดท้ั้งแบบ

ภตัตาคาร ร้านริมถนนหรือจะซ้ือจากรถเขน็และแผงลอย นานาชนิดก็ได ้ท่ามกลางบรรยากาศแสงสีไฟจาก

ป้ายช่ือร้านท่ีต่างก็มีเอกลกัษณ์ไม่ซ ้ าแบบกนั โดยเศรษฐกิจส าคญัหลกัของเยาวราชจะแบ่งดว้ยกนัเป็น 4 

ประเภทใหญ่ๆไดแ้ก่ 

  1) ร้านทองยา่นเยาวราช ในอดีตชาวจีนมีค่านิยมในการสะสมทรัพยสิ์นเงินทอง เม่ือเชา้มาท างานใน

เมืองไทยมีรายได ้นอกจากจะส่งกลบัใหค้รอบครัวท่ีเมืองจีนแลว้ ก็จะเก็บออมเงินส่วนหน่ึงซ้ือทรัพยสิ์น

สะสมไวเ้ป็นการสร้างฐานะ โดยในยคุท่ีคนจีนจ านวนมากยงัมีสถานภาพเป็นคนต่างดา้ว ไม่สามารถซ้ือ

ท่ีดินเป็นกรรมสิทธ์ิก็นิยมซ้ือทองรูปพรรณเก็บไว ้ท าใหมี้ร้านทองเกิดข้ึนหลายร้านในยา่นคนจีนท่ี 

เยาวราช ซ่ึงพฒันาเป็นร้านใหญ่โตตามเศรษฐกิจท่ีเฟ่ืองฟูในยา่นน้ี และกลายเป็นร้านทองชั้นแนวหนา้ท่ีถือ

กนัวา่เป็นแหล่งจ าหน่ายทองค าคุณภาพสูงสุดของประเทศ ดว้ยเหตุน้ีถนนเยาวราชยงัมีอีกช่ือคือ “ถนนสาย

ทองค า” เพราะเป็นท่ีชุมนุมร้านทองนบัร้อย และมีช่ือเสียงเป็นอยา่งมาก ร้านทองในต่างจงัหวดัหลายร้านยงั

ตอ้งข้ึนป้ายวา่มาจากเยาวราช เพราะเป็นท่ีรู้กนัวา่ทองเยาวราชมีคุณภาพสูง และสาเหตุท่ีคนนิยมมาซ้ือทองท่ี



 

 

เยาวราชนั้น เพราะวา่บางคนอาจรู้มาวา่ ทองค าบริสุทธ์ิ คือทอง 99.99% แลว้ทองเยาวราชมีค่าความบริสุทธ์ิ 

96.5% ท าไมจึงถือเป็นทองท่ีดีมีมาตรฐาน ค าตอบก็คือ ทอง 99.99% นั้นมีความอ่อนตวั ไม่เหมาะท่ีจะน ามา

ท าเป็นทองรูปพรรณ เพราะจะขาดหรือบิดงอเสียรูปไดง่้าย ตลาดซ้ือขายทองค า 99.99% จึงมกัเป็นเหรียญ

หรือทองค าแท่ง ดงันั้นช่างทองในเยาวราชจึงน าทองค าบริสุทธ์ิมาผสมโลหะอ่ืน เช่น เงิน หรือทองเหลือง 

ตามสูตรของแต่ละร้าน จนไดค้่าของทองคงท่ีท่ี 96.5% ไม่ขาดไม่เกิน ซ่ึงมีความแขง็แกร่งในเน้ือทองท่ี

เพียงพอ และสามารถรักษาสีสันและความวาววบัของทองค าบริสุทธ์ิไวไ้ด ้ความลบัขอ้น้ีน่ีเองท่ีทองเยาวราช

เป็นท่ีนิยมของผูซ้ื้อ นอกจากน้ี การผลิตทองรูปพรรณนั้นตอ้งมีส่วนประกอบสองส่วน คือทองค าท่ีเป็น

โครงสร้างหลกั ซ่ึงใชท้อง 96.5% และทองประสานหรือเน้ือทองท่ีใชต่้อเช่ือมซ่ึงมีค่าความบริสุทธ์ิท่ี 70-

85% แลว้แต่ลกัษณะงาน ความช านาญของช่าง และเจตนาของร้านทองแต่ละร้าน บางร้านท่ีตอ้งการก าไร

มาก ๆ ก็จะใชท้องประสานท่ีมีความบริสุทธ์ิต ่า แต่ทองเยาวราชมีความพิเศษท่ีฝีมือของช่างท่ีใชท้อง

ประสานใหน้อ้ยท่ีสุด เพื่อให้ค่าความบริสุทธ์ิของช้ินงานเบ่ียงเบนจาก 96.5% นอ้ยท่ีสุด ดว้ยเหตุน้ี 

ทองรูปพรรณของร้านทองชั้นน าในเยาวราช จึงมีค่าก าเหน็จท่ีสูงกวา่ร้านทองทัว่ไปเล็กนอ้ย และมกัไม่ค่อย

ยอมลดค่าก าเหน็จใหแ้ก่ลูกคา้ 

  ร้านทองเยาวราชแต่ละร้านจะมีระบบตรวจสอบคุณภาพ (Q.C. - quality control) ท่ีเคร่งครัด ทองท่ี

ผา่นการ Q.C. แลว้ทางร้านจะตอกรอยสัญลกัษณ์ของร้านไว ้ซ่ึงเป็นตราท่ีเป็นท่ียอมรับของบรรดาร้านทอง

ดว้ยกนั เป็นการรับรองมาตรฐานและประกนัราคารับซ้ือคืนไปในตวั วา่กนัวา่ทองจากเยาวราช เม่ือน าไป

ขายคืนท่ีไหนก็ไดร้าคา หลกัประกนัขอ้หน่ึงส าหรับลูกคา้ร้านทองในเยาวราชก็คือ แต่ละร้านต่างแข่งขนักนั

ในเร่ืองคุณภาพเพื่อดึงลูกคา้ เพราะ ตระหนกัวา่ ช่ือเสียงท่ีสั่งสมกนัมานานน้ีตอ้งรักษาไวอ้ยา่งสุดชีวติ ดว้ย

เหตุน้ีความพิเศษของทองเยาวราชจึงเป็นท่ีนิยมกนัมาก ในเวลาท่ีคนตอ้งการจะซ้ือทองค า ดว้ยสาเหตุท่ีกล่าว

มาทั้งหมดน่ีเอง ท าให้ร้านทองในเยาวราชกลายเป็นเศรษฐกิจท่ีส าคญัในเยาวราช 

                  ภาพท่ี 1 แสดงป้ายร้านทองยา่นเยาวราช 

 

ท่ีมา (ออนไลน์, เขา้ถึงจากhttp://news.mthai.com/general-news/3285.html)  



 

 

  2) ตลาดในเยาวราช เป็นตลาดท่ีรวมทุกส่ิง ส าหรับอาหารจีน และของไหวเ้จา้ ในบรรยากาศแบบ

ชุมชนชาวจีน ท่ีเก่าแก่ดั้งเดิม เร่ิมเปิดกนัตั้งแต่เชา้มืด ทั้งตลาดเก่าและตลาดใหม่ ซ่ึงแต่ละแห่งลว้นเป็นแหล่ง

รวมของสินคา้ทุกชนิด โดยเฉพาะอยา่งยิง่สินคา้จากเมืองจีน สามารถหาซ้ือไดท่ี้ตลาดแห่งน้ี 

  ตลาดเก่าเยาวราช ตั้งอยูใ่นซอยอิศรานุภาพฝ่ังถนนเยาวราชกบัถนนทรงวาด ในทุกๆเทศกาลหรือวนั

ส าคญัทางศาสนาท่ีน่ีก็จะเป็นท่ีจบัจ่ายใชส้อยของชาวจีนและชาวไทยเช้ือสายจีน มาหลายสิบปีแลว้ หรือ

แมแ้ต่คนจากถ่ินท่ีอ่ืนก็มกัมาเยาวราชเพื่อซ้ือหาของใชใ้นพิธีตามเทศกาลท่ีน่ีเหมือนกนั เพราะนอกจากราคา

ไม่แพงแลว้ ท่ีน่ียงัมีครบถว้นทุกอยา่งท่ีตอ้งการอีกดว้ยนอกจาก ของเซ่นไหว ้ขา้วของเคร่ืองใชใ้นพิธีแลว้ 

ท่ีน่ียงัเป็นแหล่งของอาหาร ผกั ผลไม ้ท่ีจ  าเป็นตอ้งใชต้ามกาลเทศะในพิธีมงคลและอวมงคลต่างๆหรือ

แมก้ระทัง่จะเป็นขา้วปลาอาหารแหง้ ผกัผลไม ้ท่ีเราตอ้งกินใชใ้นชีวติประจ าวนัก็มีมากมาย รวมไปถึง สินคา้

สารพดั ท่ีมาจากจีนแผน่ดินใหญ่ ทั้ง ขา้วของเคร่ืองใช ้และของกินเล่นจุกจิก ขนมปังแคล็กเกอร์ ผลไม้

อบแหง้ ชา กาแฟ และอีกมากมาย 

ภาพท่ี2 แสดงตลาดเก่าเยาวราช 

 
 ท่ีมา (ออนไลน์, เขา้ถึงจาก http://www.marketinthailand.com/talad.php?id=699) 

ตลาดเก่าเยาวราช เป็นซอยท่ีตดัจากถนนดา้นเยาวราชไปทะลุดา้นถนนเจริญกรุง ทุกวนัจะมีผูค้น
มากมาย จบัจ่ายใชส้อย ซ้ือของเซ่น ของไหว ้และ ขา้วของ ขา้วปลาอาหารในชีวติประจ าวนั ซ้ือหากนัตลอด
ทั้งวนั ไม่วา่จะเป็น อาหารแหง้ อาหารสด ผลไมแ้หง้ ผลไมส้ด ดอกไมแ้หง้ ดอกไมส้ด ถัว่งา สารพดั 
เคร่ืองปรุง เคร่ืองเทศ ภาชนะของใช ้อาหารส าเร็จรูป ทั้งสด แหง้ หมกัดอง อาหารทะเล หมูเห็ด เป็ดไก่ ไม่
วา่อะไร ก็ซ้ือหาไดท่ี้น่ีทั้งหมด แต่ส่ิงท่ีจูงใจมากๆ อีกอยา่ง ก็เห็นจะเป็น อาหารส าเร็จรูป ท่ีน่ีมีทั้งต่ิมซ า มีทั้ง 



 

 

ซาลาเปา ขนมจีบหมู กุง้ รวมไปถึงของคาวหวานอีกมากมาย อีกทั้งของกินคุณภาพราคาแพงอยา่ง เกาลดั 
แปะก๊วย ถึงราคาจะสูง แต่ท่ีน่ีก็ถือวา่ราคาถูกกวา่ท่ีอ่ืน 

แผนท่ี1 แสดงท่ีตั้งตลาดเก่าเยาวราช 

 

 

 

 

 

ท่ีมา (ยอดแตว้ อกัษรา, 2542: 80) 

ตลาดใหม่เยาวราช อยูใ่นซอยอิสรานุภาพ หรือท่ีคนยา่นเยาวราชเรียกวา่ ตรอกอิสรานุภาพ ซ่ึงแบ่ง
ออกเป็นสามตอน โดยเฉพาะตอนท่ีอยูร่ะหวา่ง ถนนเยาวราช กบัถนนเจริญกรุง สองฝ่ังถนนในซอยจะ
หนาแน่นไปดว้ยร้านคา้ ซ่ึงเปิดขายเกือบทั้งวนัทั้งคืน คนจีนเรียกตลาดในตรอกน้ีวา่ “เล่งบว้ยเอ้ีย” ตามช่ือ
ศาลเจา้เก่าแก่ของชาวแตจ๋ิ้วท่ีตั้งอยูใ่นซอยแห่งน้ี ขณะท่ีคนไทยมกัเรียก”ตลาดใหม่” ตลาดใหม่เป็น
ศูนยก์ลางจ าหน่ายสินคา้อาหารการกินของชาวจีนท่ีคึกคกัท่ีสุดในยา่นน้ี วา่กนัวา่มาตลาดแห่งน้ี ก็ไดสิ้นคา้
อาหารจีนครบตามตอ้งการ เพราะมีสินคา้จ าหน่ายหลากหลาย และเกือบทุกประเภท ทั้งอาหารสดและ
อาหารแหง้ ในหนา้เทศกาลส าคญัของชาวจีน ตลาดใหม่น้ีจะแออดัไปดว้ยผูค้นท่ีเขา้มาจบัจ่ายซ้ือของส าหรับ
ไหวเ้จา้ 

ภาพท่ี3 แสดงตลาดใหม่เยาวราช 

  

ท่ีมา (ออนไลน์, เขา้ถึงจาก http://travel.sanook.com/942358/) 
 

http://travel.sanook.com/942358/


 

 

ร้านส่วนใหญ่จะน าสินคา้ออกมาวางโชวก์นัหนา้ร้าน โดยมีวธีิการจดัแสดงสินคา้ให้เป็นท่ีดึงดูด ไม่
ก็น าเสนอให้เห็นถึงความสดใหม่ เช่น ร้านขายหอยจ๊อ ต่ิมซ า ก็แสดงวธีิการท าใหผู้ซ้ื้อไดเ้ห็น หรือพวก
ร้านอาหารทะเล ก็น าสินคา้ ไม่วา่เป็นปู กุง้มงักร กุง้แม่น ้า หรือกุง้ขนาดใหญ่ จดัวางเรียงอยูบ่นกอ้นน ้าแขง็
ในกระบะสแตนเลสเพื่อคงความสด 
  การซ้ือขายมีทั้งราคาปลีกและราคาส่ง ซ่ึงสามารถต่อรองกนัไดทุ้กร้าน ร้านคา้ในตลาดแห่งน้ีจะปิด
ร้านประมาณ19.00 น. และเร่ิมเปิดอีกคร้ังเม่ือเวลา 02.00 น. ตลาดน้ีไม่เคยจะเงียบ เพราะกวา่ทุกร้านจะ
ทยอยปิดหมดก็ใกลเ้วลาท่ีบางร้านจะเปิดขายใหม่อีกรอบแลว้  

แผนท่ี2 แสดงท่ีตั้งตลาดใหม่ 

 

 

  

 

  

ท่ีมา (ยอดแตว้ อกัษรา, 2542: 83) 

3) ธุรกิจร้านอาหาร เม่ือกล่าวถึงการปรุงอาหารชาวจีนนบัไดว้า่เป็นหน่ึงไม่เป็นรองชนชาติใด 
เพราะฉะนั้นไม่วา่จะเป็นโรงแรมชั้นน าหรือสถานท่ีท่องเท่ียวส าคญัๆ ทุกหนแห่งในโลก ลว้นแต่ตอ้งมี
ภตัตาคารอาหารจีนมิฉะนั้นจะขาดความสมบูรณ์ไป ดว้ยความท่ีอาหารจีนเป็นอาหารยอดนิยมอนัดบัหน่ึง
ของโลก จึงไม่ใช่เร่ืองท่ีแปลกท่ีไชน่าทาวน์แห่งน้ีจะเป็นแหล่งรวมความสุดยอดท่ีหลากหลายครบถว้นและ
ยงัเป็นตน้ต ารับอาหารจีนในเมืองไทยความอร่อยของอาหารจีนในยา่นน้ี บางคร้ังก็มีเสียงชมเชยวา่อร่อยกวา่
ประเทศจีนท่ีเป็นตน้ต ารับเสียดว้ยซ ้ า สืบเน่ืองจากความอุดมสมบูรณ์ของไทย ท าใหมี้วตัถุดิบในการปรุง
อาหารชั้นเลิศ ทั้งขา้วหมอมะลิ พืชผกัผลไม ้ตลอดจนเน้ือสัตวช์นิดต่างๆ โดยเฉพาะอาหารทะเล ประเทศ
ไทยผลิตอาหารทะเลติดอนัดบั 1ใน 10ของโลก เพราะฉะนั้นวตัถุดิบท่ีน ามาปรุงอาหารของไทยจึงไดเ้ปรียบ
ทั้งเร่ืองคุณภาพและราคาถึงแมป้ระเทศจีนแผน่ดินใหญ่จะมีวตัถุดิบมากแต่พลเมืองก็มากดว้ย ประกอบกบั
ช่วงเวลาท่ีปกครองแบบคอมมิวนิสต ์เมนูอาหารท่ีหรูหราถือเป็นความฟุ่มเฟือย ดว้ยเหตุน้ีการสืบทอดฝีมือ
ครัวและการพฒันาดา้นการปรุงอาหารจึงขาดตอนไป ขณะเดียวกนั แมช้าวจีนเมืองอ่ืนๆเช่น ฮ่องกง 
สิงคโปร์ ไตห้วนั ฯลฯ จะยงัมีการสืบทอดมรดกการปรุงอาหารอยา่งต่อเน่ือง แต่ก็ไดค้่าครองชีพท่ีสูง ราคา



 

 

อาหารจึงค่อนขา้งแพง เป็นเหตุใหอ้าหารจีนในถ่ินไชน่าทาวน์เป็นอาหารจีนท่ีมีคุณภาพและราคายอ่มเยา
ท่ีสุดเป็นท่ีหมายปองของชาวจีนจากทัว่โลกท่ีตอ้งการมาล้ิมลอง ท าใหเ้กิดธุรกิจร้านอาหารจีนมากมาย 
นบัตั้งแต่ระดบัภตัตาคารไปจนถึงอาหารริมบาทวถีิ โดยเฉพาะอาหารริมบาทวถีิในยามค ่าคืนบนถนน
เยาวราชนั้นเป็นท่ีรู้จกัและยอมรับในระดบันานาชาติไปแลว้ ดว้ยสาเหตุดงักล่าวน้ี ท าให้ธุรกิจร้านอาหารจีน
ในเยาวราชกลายเป็นเศรษฐกิจท่ีส าคญัของเยาวราชอีกดว้ย 

ภาพท่ี4 แสดงแหล่งร้านอาหารยา่นเยาวราช 

 

ท่ีมา (ออนไลน์, เขา้ถึงจาก http://th.tripadvisor.com/LocationPhotoDirectLink-g293916-d447272-
i53773776-Chinatown_Bangkok-Bangkok.html) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

  2. ร้านอาหารจีนในเยาวราช  ร้านอาหารจีนในเยาวราชสามารถแบ่งไดเ้ป็น 3 ประเภท ดงัน้ี 
1) ภตัตาคาร ภตัตาคารจีนท่ีมีช่ือเสียงในเยาวราช มีดงัต่อไปน้ี 
   - ภตัตาคารจีนเชียงการีล่า เป็นภตัตาคารจีนเก่าแก่ท่ีมีช่ือเสียงมากวา่ 40 ปี ถือวา่เป็น 1ใน5 
ของภตัตาคารจีนชั้นเลิศในประเทศไทยท่ีเล่ืองช่ือในดา้นรสชาติอาหาร และบริการท่ีไดรั้บการยอมรับ จาก
ลูกคา้ทั้งชาวไทย และต่างประเทศ ภตัตาคารเชียงการีล่า มีเมนูใหเ้ลือกรับประทานมากมาย เช่น เน้ือปลา
มงักรเจ๋ียน พระกระโดดก าแพง หอยเชลลผ์ดัซอสเอก็ซ์โอ เป็ดยา่ง เป็ดปักก่ิง หมูหนั และยงัมีต่ิมซ าให้
รับประทาน กวา่ 50 อยา่ง ซ่ึงเมนูเด็ด ไดแ้ก่ กุง้มงักร หอยเป๋าฮ้ือ หูฉลาม และอาหารประเภทซีฟู้ ด และยงัมี
อาหาร พิเศษตามเทศกาลอีกดว้ย  

ภาพท่ี5 แสดงภตัตาคารเชียงการีล่าและอาหาร 

 

ท่ีมา (ออนไลน์, เขา้ถึงจาก http://www.chinatownyaowarach.com) 

แผนท่ี3 แสดงแผนท่ีภตัตาคารเชียงการีล่า 

  
 

ท่ีมา (ออนไลน์, เขา้ถึงจาก http://www.chinatownyaowarach.com/articles/42000895/) 
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  - เทก็ซสัสุก้ี ท่ีมีต านานความอร่อยมาอยา่งยาวนาน โด่งดงัมากวา่ 30 ปี ท่ีน่ีเป็นภตัตาคาร
แบบจีนกวางตุง้ ปรับเปล่ียนรสชาติใหถู้กปากคนไทย โดยมีสโลแกนวา่  "กินอยา่งราชา ราคามิตรภาพ" มี
อาหารให้เลือกทานกวา่ 100 ชนิด ปัจจุบนัมี 5 สาขา ไดแ้ก่สาขาเยาวราช สาขาเจริญนคร สาขาโลตสับางแค 
สาขาโลตสัแจง้วฒันะ และสาขาโลตสัสุพรรณบุรี ทีเด็ดของร้านอยูท่ี่น ้าจ้ิมสุก้ี รสชาติกลมกล่อม ก าลงัดี 
และเคร่ืองสุก้ีมีมากมายหลากหลาย อาทิ ลูกช้ินกุง้ท าจากเน้ือกุง้สด ๆ ผสมมนัหมู ปลาสวรรค ์เป็นไส้หมูสับ
ห่อดว้ยเน้ือปลาสอดใบผกัชี อร่อยสุดๆ เป็ดยา่ง ลูกช้ินเท็กซสั จะเป็นหมูสับน ามาป้ันเป็นกอ้นกลม ๆ และ
อาหารท่ีลูกคา้นิยมสั่ง ไดแ้ก่ บะหม่ีฮ่องกง ขา้วอบเผือก และขา้วผดัปู ทอดมนักุง้ ต่ิมซ าต่างๆ เช่นขนมจีบกุง้ 
เผอืกทอด ฯลฯ 

ภาพท่ี6 แสดงภตัตาคารเทก็ซสัสุก้ี 

 

ท่ีมา (ออนไลน์, เขา้ถึงจาก http://www.chinatownyaowarach.com) 

แผนท่ี4 แสดงแผนท่ีภตัตาคารเชียงการีล่า 

 

ท่ีมา (ออนไลน์, เขา้ถึงจาก  http://www.chinatownyaowarach.com/articles/42012148/) 
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 - ภตัตาคารตั้งใจอยู ่(มาจากค าวา่ จัย๊หย ูซ่ึงแปลวา่ ยิง่รวย ) เปิดมากวา่ 70 ปี ปัจจุบนัเป็นรุ่น
ท่ี 3 แลว้ มี 2 สาขา 1. สาขาเยาวราช และ 2. สาขาวอลลส์ตรีท ทาวเวอร์ ถนนสุรวงศ์ เมนูทีเด็ดของท่ีน่ีคือ 
ปลาดิบจีน เน้ือปลาจะสดตลอด และแร่เน้ือเอง ปูน่ึงหมูสับหน าเล๊ียบ ปูคดั Size พิเศษ สดใหม่ ตวัใหญ่
หวานอร่อย หมูสับหน าเล๊ียบ รสชาติ หวาน เคม็ มนั ก าลงัดี เน้ือปลาเก๋าทองหมอ้ไฟ  ปลาเก๋าคดัพิเศษใส่
ลวกในหมอ้ไฟท่ีมีน ้าซุปร้อน ๆ รสชาติเขม้ขน้ หวานกลมกล่อม และยงัมีเมนูอ่ืน ๆ ท่ีน่าล้ิมลองอีกมากมาย 
ไดแ้ก่ ออส่วน ขาห่านอบหมอ้ดิน ปลิงทะเลน ้าแดง 

ภาพท่ี7 แสดงภตัตาคารตั้งใจอยู ่

 

ท่ีมา (ออนไลน์, เขา้ถึงจาก http://www.chinatownyaowarach.com) 

แผนท่ี5 แสดงแผนท่ีภตัตาคารตั้งใจอยู ่

 

ท่ีมา (ออนไลน์, เขา้ถึงจาก  http://www.chinatownyaowarach.com/articles/42013272/) 
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2) ร้านอาหาร ร้านอาหารจีนท่ีมีช่ือเสียงในเยาวราช มีดงัต่อไปน้ี 

  - ร้านเฉินต่ิมซ า สินคา้แนะน า คือ ขนมจีบกุง้ ปู หอยเชลล ์ฮะเก๋า สาหร่ายห่อกุง้ หอยจ๊อ 
แฮ่ก้ึน   ลูกช้ินกุง้ ฯลฯ สินคา้ขายดี ไดแ้ก่ ขนมจีบกุง้ หอยจอ๊ แฮ่ก้ึน ทีเด็ดของร้านน้ี คือ ใชเ้น้ือกุง้เนน้ ๆ 
เป็นตวั ๆ ท าให้ต่ิมซ าเป็นท่ีถูกปากของลูกคา้ ร้านเฉินต่ิมซ ามีทั้งหมด 5 สาขา ไดแ้ก่ สาขาเยาวราช สาขา
ตลาดสามยา่น สาขาละลายทรัพย ์สาขาตลาด อตก. และสาขาหา้งสรรพสินคา้เอม็โพเรียม  

ภาพท่ี8 แสดงร้านเฉินต่ิมซ า 

 

ท่ีมา (ออนไลน์, เขา้ถึงจาก  http://www.chinatownyaowarach.com/articles/42042240/) 

แผนท่ี6 แสดงแผนท่ีร้านเฉินต่ิมซ า 

 

ท่ีมา (ออนไลน์, เขา้ถึงจาก  http://www.chinatownyaowarach.com/articles/42042240/) 
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  - ร้านโอเดียน เก๊ียวหม่ีปูทะเล ร้านน้ีเปิดมาเกือบ 10 ปี โดยคุณพอ่ สืบทอดมาถึงรุ่นลูก 
ปัจจุบนัมีทั้งหมด 2 สาขา ไดแ้ก่ สาขาเยาวราช และ สาขารัตนาธิเบศร์ เคล็ดลบัความอร่อยของร้านอยูท่ี่ 
วตัถุดิบ (เส้นบะหม่ี ใบเก๊ียว) ท าเองทั้งหมด ปู เป็นปูทะเลสั่งตรงมาจากสุราษฎร์ธานี ร้านน้ีมีเมนูให้เลือก
รับประทานมากมาย เช่น บะหม่ีเก๊ียวกุง้ ปู หมูแดง กระเพาะปลา หูฉลาม ขา้วผดั ขา้วหนา้ไก่ บะหม่ีเก๊ียวน ้า
ไก่ และต่ิมซ า อาทิ เก๊ียวกุง้กรอบ ขนมจีบกุง้ 

ภาพท่ี9 แสดงร้านโอเดียน เก๊ียวหม่ีปูทะเล 

 

ท่ีมา (ออนไลน์, เขา้ถึงจาก  http://www.chinatownyaowarach.com/articles/42012126/) 

แผนท่ี7 แสดงแผนท่ีร้านโอเดียน เก๊ียวหม่ีปูทะเล 

 

ท่ีมา (ออนไลน์, เขา้ถึงจาก http://www.chinatownyaowarach.com/articles/42012126/ 
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   - ร้านราดหนา้อยูอ่ี่" ตั้งอยูด่า้นซา้ยมือของถนนเจริญกรุง ใกลส้ามแยกหมอมี เปิดมาเกือบ 
100 ปี เดิมไม่มีช่ือแต่ลูกคา้เรียกวา่ ร้านแป๊ะมอ้ เพราะเจา้ของร้านมีผมขาว (แป๊ะมอ้ แปลวา่ ผมขาว) ทีเด็ด
ของร้านอยูท่ี่การเลือกใชว้ตัถุดิบมีคุณภาพดี เส้นก๋วยเต๋ียวนั้น สั่งตรงมาจากโรงงานสดใหม่ และผกัคะนา้
กรอบนุ่ม สด และเลือกใชแ้ต่ยอดอ่อน ๆ เท่านั้น น ้าราดรสชาติกลมกล่อม และเจา้ของร้านเป็นคนท าการ
ปรุงรสชาติให้อร่อยเองทุกจาน ในช่วงเทศกาลเจ  ทางร้านจะขายราดหนา้เจ (ใส่เห็ดหอม เตา้หู้ และผกั) 

ภาพท่ี10 แสดงร้านราดหนา้อยูอ่ี่ 

 

ท่ีมา (ออนไลน์, เขา้ถึงจาก  http://www.chinatownyaowarach.com/articles/42012501/) 

แผนท่ี8 แสดงแผนท่ีร้านราดหนา้อยูอ่ี่ 

 

ท่ีมา (ออนไลน์, เขา้ถึงจาก http://www.chinatownyaowarach.com/articles/42012501/) 
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3) ร้านอาหารประเภทรถเข็น ร้านอาหารประเภทรถเขน็ท่ีมีช่ือเสียงในเยาวราช มีดงัต่อไปน้ี 
   - ร้านกระเพาะปลาเจฮ๊ั้ว  กระเพาะปลาร้อนๆ ราคายอ่มเยา จานละ 35 บาทเท่านั้น รสชาติ
อร่อย กลมกล่อม เสิร์ฟพร้อมไข่นกกระทา เห็ดหอม และไก่ ราคาประหยดั ช่ือร้านกระเพาะปลาเจฮ๊ั้ว ร้านน้ี
เปิดมาเกือบ 30 ปี แต่ก่อนขายอยูห่นา้ร้านขนมเป๊ียะเล่าจ้ินเส็ง ขายเป็นรุ่นแรก เน่ืองจากเป็นสูตรเก่าแก่
รสชาติดั้งเดิม ท าใหร้้านกระเพาะปลาเจฮ๊ั้วมีลูกคา้ประจ าอยา่งมากมาย ร้านน้ีตั้งขายอยูท่ี่ อยูเ่ยาวราช ซอย 11 
(ตลาดเก่า) เดินเขา้มาอยูท่างขวามือตั้งอยูห่นา้ 7-11 

ภาพท่ี11 แสดงร้านกระเพาะปลาเจฮ๊ั้ว 

 
ท่ีมา (ออนไลน์, เขา้ถึงจาก http://www.chinatownyaowarach.com/articles/42052638/) 

    - ขา้วหมูแดง หมูกรอบ ยา่นเยาวราช (ซ.ไพบูลยส์มบติั) ขา้วหมูแดง หมูกรอบ ยา่นเยาวราช  
ซ.ไพบูลยส์มบติั เป็นน ้าราดสูตรโบราณ ใส่หมูกรอบ หมูแดง และกุนเชียง พร้อมไข่มะตูม อร่อยรสชาติดี 
ร้านน้ีขายมากวา่ 60 ปี ร้านน้ีเปิดขายตั้งแต่เยาวราชเป็นบา้นไม ้คนสมยัก่อนเรียกร้านน้ีวา่ "ขา้วหมูแดงโตะ๊
กงัเก่า" ปัจจุบนัเรียก ขา้วหมูแดงร้านซอยไพบูลยส์มบติั ขายตั้งแต่สมยัก่อนยงัใชเ้ชือกฟางห่อใบตอง 
                             ภาพท่ี12 แสดงร้านขา้วหมูแดง หมูกรอบ ยา่นเยาวราช (ซ.ไพบูลยส์มบติั)                                                  

dddddddddddddddddddddddddddddddd   
                       ท่ีมา (ออนไลน์, เขา้ถึงจาก http://www.chinatownyaowarach.com/articles/42055859/) 
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  - ร้านเซ้ียหูฉลาม ร้านน้ี เปิดมา 20 กวา่ปี แต่เดิมขายอยูท่ี่เวิง้นครเขษม แลว้ยา้ยมาเยาวราช 
เปิดขายมาตั้งแต่รุ่นคุณพอ่ ปัจจุบนัเป็นรุ่นท่ี 2 แลว้ ร้านน้ีเป็นร้านท่ีท าบะหม่ีฮ่องกงเจา้แรกในเมืองไทย และ
เป็นสูตรตน้ต ารับมาจากฮ่องกง น ามาดดัแปลงปรับเปล่ียนใหเ้ขา้กบัคนไทย เมนูแนะน าของร้านน้ีคือ หู
ฉลามน ้าแดง หูฉลามน ้าแดงผดัแหง้โกยซ่ีหม่ี ผดัหม่ีฮ่องกง กระเพาะปลาน ้าแดง และเมนูพิเศษท่ีมีเป็นบาง
วนั ไดแ้ก่ กระดูกอ่อนหูฉลามน ้าแดง  และทีเด็ดของร้านน้ีก็คือ ความใส่ใจในการท าทุกกระบวนการ 
ควบคุมเองทั้งหมด และเนน้อยา่งมาก คือ เร่ืองความสะอาด (ลา้งครัวและอุปกรณ์ทุกวนั) รวมทั้งสรรหา
วตัถุดิบชั้นดี ท่ีสดและปลอดภยัใหก้บัลูกคา้ ร้านน้ีตั้งอยูด่า้นซา้ยมือของถนนเยาวราช เลยถนนผดุงดา้วมา
นิดเดียวก็จะเจอร้านเซ้ียหูฉลามจะป้ายร้านสีเหลืองเป็นจุดเด่นของร้าน 

ภาพท่ี13 แสดงร้านเซ้ียหูฉลาม 

 

ท่ีมา (ออนไลน์, เขา้ถึงจาก http://www.chinatownyaowarach.com/articles/42042960/) 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

สรุปผลการศึกษา 

 ถนนเยาวราชนั้นแรกเร่ิมเป็นแหล่งชุมชนท่ีมีชาวไทยเช้ือสายจีนรวมตวัอยูก่นัเป็นจ านวนมากจึงเกิด
ช่ือเรียกวา่ china town เยาวราช เน่ืองมาจากมีชาวจีนอาศยัอยูเ่ป็นจ านวนมาก เม่ือชาวจีนอาศยัตวัอยูร่วมกนัก็
ไดน้ าขนบธรรมเนียม ประเพณี วฒันธรรมดั้งเดิมของชาวจีนมาดว้ย ไม่วา่จะเป็น วฒันธรรมการกินอาหาร 
ประเพณี เทศกาล ของชาวจีน ความเช่ือดั้งเดิม ท าใหข้นบธรรมเนียม ประเพณี วฒันธรรมของชาวจีนได้
เผยแพร่มาสู่ชาวไทย ดว้ยท่ีวา่คนจีนนั้นเร่ิมแรกเดิมทียดึอาชีพคา้ขายเป็นหลกั เม่ือมาอาศยัอยูท่ี่ประเทศไทย
ก็ยงัคงใชค้วามถนดัในอาชีพคา้ขายนั้นเพื่อเล้ียงชีพ จึงเกิดเป็นแหล่งตลาดสินคา้ของประเทศจีนใหผู้ค้นได้
จบัจ่ายใชส้อย จึงกลายเป็นเศรษฐกิจท่ีส าคญัของเยาวราช เพราะเม่ือคนมีความตอ้งการท่ีจะซ้ือสินคา้ของจีน
นั้น ก็ตอ้งนึกถึงเยาวราชมาเป็นอนัดบัแรก 

แต่ก่อนชาวจีนนั้นมีวฒันธรรมในการเก็บออมเงินส่วนหน่ึงซ้ือทรัพยสิ์นสะสมไวเ้ป็นการสร้าง
ฐานะ โดยในยคุท่ีคนจีนจ านวนมากยงัมีสถานภาพเป็นคนต่างดา้ว ไม่สามารถซ้ือท่ีดินเป็นกรรมสิทธ์ิก็นิยม
ซ้ือทองรูปพรรณเก็บไว ้ท าใหมี้ร้านทองเกิดข้ึนหลายร้านในยา่นคนจีน ท่ีเยาวราช ซ่ึงพฒันาเป็นร้านใหญ่โต
ตามเศรษฐกิจท่ีเฟ่ืองฟูในยา่นน้ี และกลายเป็นแหล่งทองค าท่ีมีช่ือเสียง ท าใหเ้ม่ือคนตอ้งการท่ีจะซ้ือทองก็จึง
นึกถึงร้านทองท่ีเยาวราชเป็นล าดบัแรก เพราะทองเยาวราชมีช่ือเสียงเร่ืองคุณภาพ ธุรกิจร้านทองเยาวราชจึง
เป็นเศรษฐกิจท่ีส าคญัอยา่งหน่ึงของเยาวราช 

ชาวจีนท่ีเขา้มาอาศยัในประเทศไทยนั้น ยอ่มท่ีจะคิดถึงรสอาหารท่ีประเทศบา้นเกิดของตน จึงมีการ
เสาะแสวงหาวตัถุดิบเพื่อน ามาท าอาหารจีน ชาวจีนนั้นเป็นพวกชอบรับประทานอาหาร จึงท าใหฝี้มือนั้นมี
ความเป็นเลิศ เม่ือชาวจีนมีความถนดัเร่ืองอาหารจึงใชค้วามถนดัของตนนั้นพฒันากลายเป็นอาชีพ ท าใหเ้กิด
ร้านอาหารจีนมากมายในชุมชนชาวจีนท่ีเยาวราช ผูค้นท่ีตอ้งการรับประทานอาหารจีนส่วนใหญ่จึงพากนัมา
ท่ีเยาวราช เพราะนอกจากจะไดรั้บประทานอาหารท่ีรสเลิศแลว้ ยงัไดค้วามรู้สึกท่ีวา่เหมือนไดไ้ป
รับประทานอาหารจีนท่ีประเทศจีน ธุรกิจร้านอาหารจีนจึงมีอยา่งแพร่หลาย และมีหลายประเภท ตั้งแต่
ร้านอาหารรถเขน็ไปจนถึงร้านอาหารภตัตาคารเลิศหรู คนท่ีนิยมทานอาหารจีนจึงเลือกท่ีจะมาเยาวราช
เพราะนอกจากจะจะไดรั้บประทานอาหารจากตน้ต ารับแลว้ ก็ยงัสามารถเลือกรับประทานไดห้ลากหลาย จึง
ท าใหธุ้รกิจร้านอาหารนั้นมีกระจายไปทัว่เยาวราช และก็ยงัเป็นเศรษฐกิจท่ีส าคญัของเยาวราชดว้ย 
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